OHLIG | Privat Brut

Ohlig-Sekt lhre Einladung zu Genuss und Lebensfreude.

Die Heimat der Sektkellerei Ohlig, der Rheingau, gehort zu den beriihmtesten und besten Weinregionen der Welt.
Hier wachsen nicht nur ausgezeichnete Weine, hier wurde auch 1919 die Riidesheimer Sektkellerei Ohlig gegriindet
und wird bis heute in Familientradition weitergefihrt.

Der Name OHLIG steht fiir 100 Jahre Sekttradition. Die Produkte der einzelnen Linien werden mit grofRer Sorgfalt,
reicher Erfahrung und hohem Anspruch an den Genuss kreiert.

Mit unserer ansprechenden Ausstattung und ihrem einzigartigen Wiedererkennungswert laden wir Sie ein zu

Genuss und Lebensfreude. Folgen Sie unserer Einladung als verbindende Idee (ber die gesamte Kollektion, und
erleben Sie Ohlig-Sekt in seiner Vielfalt und auRerordentlichen Qualitat - prickelnd und genussvoll!
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Sekt OHLIG | Privat Brut

Rebsorte Macabeo, Xarel.lo, Trebbiano
Herkunft Spanien und Italien

Jahrgang 2024

Dosage Brut — 13,1 g/l Restzucker
Alkohol 11. Vol%

Gesamtsaure 5,3 g/l

Trinktemperatur 7-8°C

Beschreibung

Sensorik
FlaschengroRRe
Artikelnummer

Allergene

Lagerhinweis

Ausgesuchte Weine eines Jahrganges pragen den
fruchtig, spritzigen Geschmack dieses Sektes. Eine
prickelnde Einladung, lhre schénen Momente zu
genieRen.

Zitrus | Leichtigkeit | Harmonie
0,75 Ltr.
1009

Enthalt Sulfite

Vor Sonne geschiitzt und moglichst kihl lagern.
Zur Vermeidung von Flaschenbruch nicht in Tonréhren
lagern.

Rudesheimer Sektkellerei OHLIG GmbH & Co. KG | Geisenheimer Strasse 54 | 65385 Riidesheim am Rhein
Tel. 06722-3001-0 | Fax 06722-3001-13 | info@ohlig-sekt.de | www.ohlig-sekt.de



